Opis Przedmiotu Zaméwienia

(piecze¢ Wykonawcy)
Czesc¢ 1:

Produkty zwierzece, migso i produkty miesne, wedliny

Przewidvwana Cena Vat Wartosé
Lp. Nazwa j-m. vicy jednostkowa brutto
ilos¢
netto
1 2 3 4 5 6 7

Piersi kurczaka, sSwieze - migsnie
piersiowe pozbawione skory, kosci i
Sciegien, prawidtowo wykrwawione, bez
1 przebarwien i uszkodzen mechanicznych kg 200
oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi,
mieso swieze, bez moczenia, migso
niemrozone, klasa |

Karkéwka wieprzowa, bez kosci,
swieza - czes¢ zasadnicza wieprzowiny,
odcieta z odcinka szyjnego péttuszy, odcieta
w linii oddzielenia glowy (z przodu), w sktad
karkéwki wehodzi tkanka miesna grubo
widknista, poprzerastana ttuszczem i tkankg
2 taczng; barwa ciemnorézowa, zapach kg 100
swoisty, charakterystyczny dla kazdego
rodzaju miesa, konsystencja jedrna i
elastyczna, powierzchnia sucha i matowa,
przekroj lekko wilgotny, sok miesny-
przezroczysty, dopuszcza sie nieznaczne
zmatowienie barwy miesa, bez moczenia,
mieso swieze, niemrozone, klasa |




Schab bez kosci - czes¢ zasadnicza
wieprzowiny -odcigta od péttuszy z odcinka
piersiowo-ledzwiowego w liniach; gruby,
jednolity, soczysty miesien otoczony btong
i niewielky ilo$cig tluszczu, barwa
ciemnorézowa, zapach - swoisty,
charakterystyczny dla $wiezego rodzaju
tego miesa, konsystencja- jedrna,
elastyczna, powierzchnia-sucha, matowa,
przekroj- lekko wilgotny, sok miesny-
przezroczysty, bez moczenia, mieso
niemrozone, klasa |

kg

200

Filet z indyka — miesnie piersiowe
pozbawione skéry, kosci i Sciegien,
prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien
i uszkodzen mechanicznych, oraz bez
zanieczyszczen obcych i krwi, mieso
Swieze, niemrozone bez moczenia, klasa |

kg

100

Udziec z kurczaka - podobne;j
wielkosci, o wadze od 120 -140 g,
oczyszczone, umyte i Swieze, bez oznak
zepsucia, o zapachu charakterystycznym
dla podudzia z kurczaka, skoéra bez
przebarwien oraz zanieczyszczen obcych
oraz krwi, mieso bez moczenia, mieso
Swieze niemrozone, klasa |

kg

250

Szynka wieprzowa bez kosci

(kulka) - migso chude, nie $ciegniste,
dopuszczalny ttuszcz miedzymigsniowy do
15%, niedopuszczalny ttuszcz zewnetrzny,
bez skéry i kosci, powierzchnia bez
przekrwieh, pozacinan, barwa- jasnor6zowa
do czerwonej, zapach - swoisty
charakterystyczny dla miesa swiezego,
konsystencja- jedrna, elastyczna,
powierzchnia- matowa, przekroj- lekko
wilgotny, sok miesny- przezroczysty, bez
moczenia, migso swieze, niemrozone, klasa
I

kg

200




Kietbasa wiejska asortymentu,
aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach
charakterystyczny dla danego produktu ,
niedopuszczalny jest smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,
krucha, delikatna, ostonka scisle
przylegajgca dajgca sie tatwo Sciggnac,
zawierajgce nie wiecej niz 10 g tluszczu w
100 g/ml produktu gotowego do spozycia,
min. 80% miesa, niemrozona, Swiezy
produkt, klasa |

kg

50

topatka wieprzowa bez kosci i

golonki- delikatne, soczyste mieso, barwa
ciemnor6ézowa oraz Sredni przerost
ttuszczowy, bez skoéry, kolor jasno rézowy
do czerwonego, zapach swoisty
charakterystyczny dla miesa swiezego, bez
przekrwien, bez pomiazdzonych kosci , bez
moczenia, niemrozony, klasa |

kg

150

topatka wieprzowa bez kosci i

golonki (mielona)- delikatne, soczyste
mieso, barwa ciemnorézowa, kolor jasno
rézowy do czerwonego, zapach swoisty
charakterystyczny dla migsa Swiezego, bez
przekrwien, bez pomiazdzonych kosci , bez
moczenia, niemrozony, klasa |

kg

100

10

Udziec wotowy bez kosci —
nieprzerosniety, nieprzettuszczony, bez
nadmiaru $ciegien, zapach swoisty
charakterystyczny dla Swiezego miesa tego
rodzaju, bez mechanicznych uszkodzen,
bez moczenia, niemrozony, klasa |

kg

100

11

Zeberka wieprzowe- bez nadmiaru
Sciegien zapach swoisty charakterystyczny
dla swiezego migsa, niemrozony, klasa |

kg

50




12

Kurczak tuszka- swiezy, niemrozony,

bez przebarwien oraz zanieczyszczen klasa
I

kg

150

13

Udziec z indyka- oczyszczone, umyte i
Swieze o zapachu charakterystycznym dla
podudzia z indyka, skéra bez przebarwien
oraz zanieczyszczeh obcych oraz krwi,
mieso bez moczenia, mieso Swieze
niemrozone, klasa |

kg

60

14

Boczek wedzony, parzony b/k.
Boczek wieprzowy 100%, sol, przyprawy,
klasa |

kg

15

15

Szponder wotowy, swiezy, niemrozony.
Barwa smaki i zapach charakterystyczny dla
danego produktu, klasa |

kg

25

Razem

kg

1750




